BURGRING FRUHSTUCK & BRUNCH

TAGLICH / DAILY: 9:30 —14:00 UHR

(V =vegetarisch / n = vegan méglich)

ERDAPFELWAFFELN /
SAVORY POTATO WAFFLES

Avocado Waffle (4, C, G) 15,90 €

Avocado, pochiertes Ei, Kresse (V)
Avocado, poached egg, cress

Eggs Benedict Waffle (4, C, G, L, M) 16,00 €
pochiertes Ei, Sauce Hollandaise, Prosciutto
Poached egg, hollandaise satice, prosciutto

Royal Waftle (4, C, D, G, I, M) 16,90 €
Raucherlachs, pochiertes i, Sauce Hollandaise, Dill
Smoked salmon, poached egg, hollandaise sauce, dill

EIERSPEISEN / EGG DISHES

Shakshuka (4, C, L) 14,90 €
Eier in Tomaten-Paprika-Sugo, serviert mit getoastetem Bio-Sau-
erteigbrot (V)

Eggs in tomato & pepper sugo, served with toasted organic sour-
dough bread

Omelett (4, C, G) 13,90 €
wahlweise mit Gemiise oder Schinken, serviert mit getoastetem
Bio-Sauerteigbrot

Omelette with vegetables or ham, served with toasted organic sour-
dough bread

ALLERGENE/ALLERGENS:

A-GLUTEN, C-EI/EGG,D-FISCH/FISH,
G-MILCH/MILK, L. - SELLERIE / CELERY,

M -SENF/MUSTARD, N-SCHALENFRUCHTE/
NUTS

Burg.ring'

SAUERTEIGBROTE
(GETOASTET,BIO)/ ORGANIC
SOURDOUGH (TOASTED, ORGANIC)

Avocado Smash (4, C, G) 12,50 €

Avocado, pochiertes Ei, eingelegte rote Zwiebeln, Kresse auf ge-
toastetem Bio-Sauerteigbrot (V)

Avocado, poached egg, pickled red onions, cress on toasted organic
sourdough bread

Burrata & Pesto (4, G, N) 12,90 €

Burrata, Tomaten, griines Pesto, Basilikum auf getoastetem
Bio-Sauerteigbrot (V)

Burrata, tomatoes, green pesto, basil on toasted organic sourdough
bread

Veggie Hummus (4, C, L) 12,50 €
Gegrilltes Gemiise, Hummus, pochiertes Ei auf getoastetem
Bio-Sauerteighrot (n vegan moglich)

Grilled vegetables, hummus, poached egg (n vegan possible) on
foasted organic sourdough bread

Salmon & Cream Cheese (4, C, D, G) 13,00 €

Rdéucherlachs, pochiertes Fi, Dill, Frischkdise auf getoastetem
Bio-Sauerteigbrot

Smoked salmon, poached egg, dill, cream cheese on foasted organic
sourdough bread

Prosciutto & Parmesan (4, C, G) 12,90 €

Prosciutto, pochiertes Ei, Parmesan, Rucola auf getoastetem
Bio-Sauerteighrot

Prosciutto, poached egg, parmesan, arugula on foasted organic
sourdough bread

BROT & GEBACK /
BREAD & PASTRIES

Portion Brot (4, G) 3,90 €
getoastetes Bio-Sauterteigbrot (vegan, ghitenfrei auf Anfrage) Butter 1,50
Toasted organic sourdough bread (vegan, gluten-free on request)

Croissant & Marmelade (4, G) 5,50 €

mit Marmelade, Butter oder Honig (V)
Croissant with jam, butter or honey

BOWLS

Bio Porridge Bowl (4, G, N) 11,90 €
Hafer, Milch oder pflanzlich, frische Friichte, Niisse (n vegan méglich)
Oats, milk or plant-based, fresh fruits, nuts (n vegan possible)

Acai Bowl (4, N) 12,50 €
Acai, Banane, Beeren, Granola, Kokosflocken (n vegan)
Acai, banana, berries, granola, coconut flakes (n vegan)

BEILAGEN/ SIDES & EXTRAS

Bio Riihrei (3 Bio Eier) (C, G) 6,00 €
Spiegelei oder pochiertes Ei
Organic scrambled eggs
Fried or poached egg (C) 3,00 €
Sauce Hollandaise (C, G, M, O) 3,50 €
Hollandaise sauce
Speck / Schinken (O) 4,00 €
Bacon or ham
Raucherlachs (D) 5,50 €
Smoked salmon
Gegrillte Hithnerbrust (G) 5,50 €
Grilled chicken breast
Portion Avocado 3,00 €
Avocado portion
Veganer Hummus (N) 3,50 €
Vegan hummus
Frischkise (G) 2,50 €
Cream cheese
Butter (G) 1,50 €
Butter
Marmelade, Honig oder Ahornsirup 2,00 €
Jam, honey or maple syrup
Nutella (G, N) 2,50 €
Nutella
Pommes frites mit Ketchup oder Mayo (L, C, M) 5,90 €
French fries with ketchup or mayo
Kleiner gemischter Salat (Z, M) 5,50 €
Small mixed salad

DESSERTS / PASTRIES

Taglich frische Auswahl aus unserer Vitrine
Fresh selection from our pastry display




BURGRING GETRANKE & BAR

SPRITZER

Lychee Spritzer 025L 6,00€
Prosecco & Lychee Sirup
Strawberry Spritzer 025L 6,00€
Strawberry—Mint Sirup
Red Berry Spritzer 025L  6,00€
Rosé Prosecco & Red Berry-Vanilla Sirup
Aperol Spritz 025L 6,00€
Prosecco & Aperol
Campari Spritz 025L 6,00€
Prosecco & Campari
Pink Panther Spritz 025L 6,00€
Prosecco & Pink Grapefruit Sirup
Passion Spritz 025L 6,00€
Passoa Likor, Prosecco Spumante & Maracuja Sirup

WEIN & PROSECCO
Prosecco Spumante 01L S540€ FlLo75L30€
Rosé Spumante 01L S540€ FL075L30€
Ca’di Naya, Veneto
Chardonnay 8L 450€ FL.075L28€
Miiller. Arbesthal
Griiner Veltliner Loss 8L 490€ FL075128€
Gruber 45, Kremstal
Gelber Muskateller 1/8L 540€ FL075L 30€
Gross, Kamptal
Wiener Gemischter Satz 1/8L 5770€ FL075L 32€
Mayer am Pfarrplatz, Wien
Rosé¢ 1/8L 520€ FL075128€
Markowitsch, Carnuntum
Pinot Noir /8L 450€ FlL075128€
Skoff, Thermenregion
Merlot /8L 520€ FL075L28€
Ca’di Naya, Veneto
Blaufrinkisch Classic 18L 550€ FLo75L 31€

1bv, Mittelburgenland

BIER
Premium Helles (vom Fass) 033L 430€ 05L 540€
Schrems
Bio Zwickl (vom Fass) 033L 430€ 05L 540€
Schladminger
Wiener Lager 05L 540€
Schwechater
Hefeweil} 05L 540€
Weihenstephaner
Dunkel Export 05L 540€
Tegernseer
Zitronen Radler 033L 4,50 €
Gosser
Heineken 0.0 (alkoholfiei) 033L 4,50 €
CULT CAFFE
(auch mit Hafer-, Soja- oder laktosefreier Milch erhiltlich)
Espresso / Mokka 3,20 €
Doppelter Espresso / Grofler Mokka 5,20 €
Verlingerter / Americano 4,00 €
Melange / Cappuccino 4,80 €
Flat White 5,50 €
Heifle Schokolade 5,50 €
Espresso Macchiato 3,20 €
Doppelter Macchiato 5,20 €
Chai Latte 5,30 €
Coffee Latte 5,00 €
Matcha Latte 6,50 €
ICED
Iced Latte 5,30 €
Iced Chai Latte 5,00 €
Iced Matcha / Caramel / Vanilla Latte 6,50 €

PURE TEA -RONNEFELDT
SELECTION (BIO-ANBAU)

English Breakfast 4,50 €
Earl Grey 4,50 €
Green Dragon 4,50 €
Camomile 450 €
Sweet Berry’s 4,50 €
Refresh Mint 450 €
Ayurveda Herbs & Ginger Tea 4,50 €
Jasmin Tea 4,50 €
SOFTDRINKS
Orangensaft (fiisch gepressi) 025L 6,50 €

Bio Safte Rauch 021 4,80 € mit Soda oder Wasser (0,5 1L)+1,00 €
(Marille, Erdbeere, Mango, Apfel)

Almdudler / Sprite / Cola / Zero 033L 4,50 €
Voslauer prickelnd / still 033L 3,80 € 0.75L 6,00 €
Getrink

Soda 025L 2,50 € 05L 3,00 €
Zitrone 05L 4,00 €
Holunder 05L 4,00 €
Himbeer 05L 4,00 €

HOMEMADE LEMONADES &
ICETEAS

Maracuja Lemonade 0,33L 5,50 €

Granadine-Mint Lemonade 033L 5,50 €

Ginger-Lemon Lemonade 0,33L 5,50 €

House Ice Tea 033L 5,50 €



